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Caratteristiche del caffe / Coffee Features /

Caractéristiques du café / Merkmale des Kaffee’s

Tostatura / Roasting / Torréfaction / Rosten

1 Media / Medium/ Moyenne / Leer - 4 Molto scura / Very dark / Brune foncée
/ Sehr dunkel

Corpo / Body / Corps / Korper
1 Vuoto / Light / Vide / Leer - 5 Pieno / Full / Plein / Voll

Miscela di Caffe ;
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1 Bassa / Low / Faible / Niedrig - 5 Alta / High / Elevée / Hoch
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Fl
Y P Intensita / Intensity / Intensité / Intensitét
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1 Leggero / Mild / Légere / Licht - 5 Forte / Strong / Fort / Stark

Aroma / Arome

1 Leggero / Mild / Légere / Licht - 5 Persistente/Persistent/Persistant/Bestinding

Descrizione / Description /Beschreibung

Si tratta di una delle nostre miscele piu pregiate dal gusto pieno e soave con un aroma ricco e
delicato. 11 suo gusto nasce dalla fusione perfetta delle varieta di caffé¢ Arabica e Robusta piu
selezionate.

It’s one of our most prestigious coffee blends characterized by a sweet and full bodied taste
with a rich and delicate aroma. Its flavour comes from the perfect fusion of carefully selected
coffees of the Arabica and Robusta species.

C'est I'un de nos plus prestigieux café caractérisé par un mélange doux et corsé avec un gott
riche et un ardbme délicat. Son golit vient de la fusion parfaite de cafés soigneusement
sélectionnés.

Es ist eines unserer wichtigsten Kaffee-Mischungen zeichnen sich durch einen siilen und
vollmundigen Geschmack mit einer reichen und zarten Duft. Sein Geschmack kommt von der
perfekten Mischung aus sorgfaltig ausgewidhlten Kaffeesorten der Arten Arabica und Robusta.
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SCHEDA TECNICA / TECHNICAL SHEET / DATENBLATT / FICHE TECHNIQUE

Caffe tostato in grani / Roasted Italian coffee beans / Café
torréfié a I’Italienne en grains / Gerdsteter Italienischer
Bohnenkaffee.

Peso Netto / Net Weight / Poids net / Netto Gewicht

1.000 gr.

Codice EAN / EAN Code / Code EAN / EAN-kod

8002640 000435

Confezione / Packing / Emballage / Verpackung

12 Units x Case

Pallet / Palette

Euro pallets EPAL 80 x 120 cm

N. Tot. Cartoni / Total cases per pallet / Total de cartons par

palette / Gesamtfille pro palette 30

Cartoni per strato / Cases per Layer / Cartons par couche / 5

Einheiten pro Schicht

N. Strati per Pallet / Layer per Pallet / Couche par palette / 6

Schicht pro Palette

Altezza Pallet / Pallet Height / Hauteur de la palette 185

m

/ Palette Hohe ¢

Termini di scadenza / Shelf Life / Durée de conservation

/ Lagerbestandigkeit . 24 Months

Luogo di Conservazione / Storage area / Zone de stockage d fresh locati

/ Speicherbereich . Dry and fresh location
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